
Menu FêTE DES MERES
Servi UNIQUEMENT DIMANCHE 26 MAI 2024

Tartare de truite en Gravelax, crémeux citron à l’huile d’olives et pickles

B O U C H É E  A P E R I T I V E

Pressé de foie gras de canard, pommes et asperges verte,
condiments pomme piment d’Espelette et brioche aux céréales

Tournedos de filet de veau, sauce aux morilles,
écrasé de pommes de terre vitelottes et crumble au thym

P L A T  C H A U D

Assiette de fromages affinés -  Fromagerie Beaudé et Ferme Mabily
ou

Faisselle de vache -  Ferme Mabily

Envolée du printemps aux saveurs pomme, fraise et citron vert

D E S S E R T

69,00 euros
62,00 euros (fromage ou dessert)

M I S E  E N  B O U C H E

E N T R É E

F R O M A G E

Menu unique -  Service compris,  hors boissons


