Menu de la féte des meres

Servi le dimanche 26 mai 2019 a midi
Menu unique
! 45,00 euros

(Euf Bio de St Didier de La Tour « parfait », créme d’asperges vertes
et croGte de pain en mise en bouche

Foie gras de canard en opéra, pain d’épices, compotée de mangues et canard fumé

Dos de cabillaud en cro(te de lard, créme de courgette au curry
risotto crémeux et légumes printaniers

ou

Filet de veau en cuisson basse température roti au jus
écrasé de pomme de terre vitelotte, carottes nouvelles et pois maraichers

Faisselle de vache de la ferme de Mabily « St Michel de St Geoirs »

Sélection de fromages affinés de nos régions
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Tarte croquante mangue chocolat accompagnée de son sorbet
(pate sablée amandes, croquant cacahuetes, confit de mangues, et crémeux chocolat au lait)

Pensez a réserver : Le Relais St Hubert Site : www.relais-sthubert.fr
1, Place de I’Eglise
38690 Burcin Mail : contact@relais-sthubert.fr

Tél :04 76 65 00 36


http://www.relais-sthubert.fr/

