
 
 

MENU DECOUVERTE 
 

 

Une entrée, un plat, fromage et dessert 40.00 Euros 

Une entrée, un plat, fromage ou dessert 36.00 Euros 
 

Suggestion : accord mets et vins – trois verres de 8 Cl : 16,00€ 

      quatre verres de 8 Cl : 21,50€ 

 

 
Tomates anciennes colorées, mozzarella Burratina crémeuse, sorbet pesto 

ou 

Gravelax de truite « Charles Murgat » à la betterave, avocat et crème citron 

ou 

Pâté en croûte maison de filet de poulet « Label Rouge » et écrevisses, 

purée de pois maraichers à la menthe fraiche et condiments doux 
 

 
 

Omble Chevalier « Charles Murgat », risotto crémeux au Chorizo Ibérique  

et émulsion Hollandaise 

ou 

Noix de quasi de veau en chapelure de jambon cru, jus corsé au thym, 

purée de vitelotte et légumes croquants 

ou 

Souris d’agneau confite aux échalotes et au vinaigre balsamique, tian de légumes 
 

 
 

Faisselle de vache de la ferme de Mabily « St Michel de St Geoirs 38 », 

ou 

Sélection de fromages affinés de nos régions 
 

 

Entremet chocolat café façon « Finger » et sorbet fève de tonka 

ou 

Gourmandise de fraises, acidité du balsamique et douceur du yaourt 

ou 

Déclinaison autour du citron et granité mojito 
 

 

Prix net service compris, tva 10%, boissons non comprises 

 

 

 


