MENU « INSTANT DE PLAISIR »

Menu en 4 plats 42,00 Euros
Menu en 5 plats 49.00 Euros

Suggestion : accord mets et vins — trois verres de 8 Cl : 13,50€
quatre verres de 8 Cl : 16,50€

Médaillon de foie gras de canard frangais mi-cuit, chutney et brioche toastée
et/ou

St Jacques pochées, légumes croquants, champignons noirs et bouillon parfumeé.
Ravioli de homard et brunoise de [égumes

et/ou

Filet de cerf, polente croustillante, jus corsé au chocolat épicé « Xocopili » et poire pochée au vin de Noél

Faisselle de vache de la ferme de Mabily « St Michel de St Geoirs 38 »
ou
Sélection de fromages affinés de nos régions

Trilogie gourmande
(finger Valrhona tout chocolat - variation de poires, pain d épices, caramel — verrine soufflé glacé a la Chartreuse)

ou
Autre dessert au choix sur la carte

Prix net service compris, tva 10%, boissons non comprises



